' Un hiver @O
et de CUlIvre

Concerts dégustations, visites et démonstrations
autour du cognac : avec Distilleries en féte,
le froid n’a qu’a bien se tenir !

haudiéres en habit de briquettes,

alambics de cuivre rutilants, glou-

glou de I'ean-de-vie qui voit le jour,
cristalline, dans des vapeurs fruitées... La
chauffe, dans les distilleties charentaises,
tient I'hiver en respect. Jusqu'au 31 mars,
date butoir 4 laquelle tout le vin de 'année
devra étre distillé, petites et grandes mai-
sons ouvrent leurs portes au public « dans
le feu de I'action ».
Certaines préferent les happenings ponc-
tuels et inattendus : bal musette au Gaec
des Lévriers 2 Gondeville, petit déjeuner
rabelaisien au Chai du rouissoir & Ozillac,
conte musical chez les fréres Moines, 4
Chassors. D'autres font plutdt vivic la
chauffe au quotidien. Chez ABKS, par
exernple, le joli logis de Chez Maillard dis-
s:muleunamermoxruﬁlant,unpeﬂtchm

Cap sur Segonzac, ensuite, par de petites
routes qui se faufilent parmi les vignes et
vous déposent devant de bien bonnes ta-
bles. La Cagouillarde vous sortira le grand

jeu: grillades dans la cheminée, mongettes

4 Thuile de noix, créme brfilée au cognac et
I'exquis brillot charentais, od Yon verse
dans son café un sucre imbibé de cognac
flambé !

L'ACCUEIL CHARENTAIS

Sa belle carriére & l'export {on en boit dans
150 pays) et son image glamour poutraient
le faive oublier, le cognac reste fait d'une
palette d'eaux-de-vie artisanales avec les-
quelles jonglent les maitres de chai. Au do-
maine Breuil, 57 hectares de vignes
entiéremnent cultivés en bio, Patrick Brillet
apprend aux visiteurs 2 identifier 2 I'odeur

4 barriques, une chaine d'embouteillage et les 4ges dun cog:mc,dclacamailanouc,
la distillerie ot Daniel Mandin, vieil habi-  en passant par le foin sec, le pain grillé et
\ tué des alambics, élabore un cognac Single  la fleur d’oranger. Son épouse Maria sert
Visite des chais A barriques de la distillerie ABKS  Estate modeme et aromatique, i déguster  d’épais chocolats chauds 3 l'espagnole et
dans les pas des falsews docognac 3 Ia boutique, fait visiter le cuvier, le vieil alambic de 1905
Visite de 10 h & 18 hien semaine, sur RV Suite : 140 €. Avec petit déjeuner.
CARNET PRATIQUE DU MAG le week-end. Distillation, atelier Séjours I]écomne%ejﬁl nuits avec
QUEVISIER ? 2017 h 30 en semaine + sur RY des arémes {2 b 30, § € déductibles 2 [a carte visite de distillerie, stage foie
- - (o week-end [7 jours/7 de 0ha17h30  desachats), avec tonnellerie Sansaud ~ gras & 1a ferme Bacheler, visite du
« Les Ftapes du coghac : du 15 juin au 15 septembre). 5 € (gratuit  sur detnande (5 b, 15.€).
05 45 36 g 35. Guide dnase hllllimelfsn |[;fuqlr!;les r?ums RS /oy =
adresses et programme de Distilleries p 18 ans N . 9 rvfrﬂ ;
en féte Sur www.cognacetapes.com Domaine Brauil, ' OUDORMIR 2
etwww lacharente com. Chez Collet, oW » Les Tlleuls, 9, avenue o
Distillerie ABKS, Chez Maillard, & Ctaix: 25 : .. Paol-Firing-Martefl, 3 3
05 45 66 3572, wwabk6—cognacmm. 0540834179, { Cugnac 0545350312, . -~
Visite du domaine [vignoble, distilerie, www.domaine- g www.mccoates-lestilleuls- Y \g g
ciiey, chais et dégustation 3 boutique) :  brevil-segonzac At \+ "ﬁ jimdo.com. Chambre : 99 €. i |




[ ]

ol furent tournées quelques scines de
« Mammuth », avec Gérard Depardieu.
Pierre Arditi aussi a joué pour le téléfilm
d’Arte « Vivace » dans la belle maison de
1860. « Une équipe de 40 personnes qui se
démene, des tuyaux, des cibles et toutes
sortes d'impératifs techniques, ¢ca nous ren-
voie 4 notre propre métier, dit Maria.

En ville, c'est chez Marie-Christine Co-
ates qu'il faut séjourner. Avec l'aisance et
Pefficacité des pros (elle fut responsable des
réceptions d'une grande maison), elle ac-
cueille dans sa jolie maison dhétes au coeur
de Cognac et concocte des séjours Décou-
verte sur mesure. A la carte, visite d'une
distillerie, tonnellerie artisanale Sansaud i
Segonzac, marché aux truffes de Jarnac,
truffiere & Rouillac, stage foie gras chez
Bruno et Marie-Laure Bachelier —experts
en mi-cuit é 3 la féve de cacao, au
pain d'épices ou au zeste d'orange confit
dans du pineau — et méme un cours de cui-

Mamblcs hors d"ige éen haut, celui
du domaine Areull], breuvages

A déguster du bord des lévres,
techniques artisanales...

Dans le Cognagals, tout respire
Uauthentique

sine étoilée chez Thierry Verrat 2 Ia Ribau-
diére !
Julle Daure{
marché aux truffes de Jamac, cours de de noix &t créme brilée au cognac - 25 €.
cuisine truffe/foie gras & la Ribaudidre, etc.  © Foies gras Bachelier, 2 Chavenat :
? er.com.
QU MANGER 2 et samedi matin aux halles 8

* La Cagoufllarde, 16, rue Gaston-Briand, e Cognac. Leurs petites
@ Segonzac - 05 45834051 Eu:ﬁnns de mi-curt [emviron
w g Lesweek-ends de janvier €] sont parfaites pour un
« et féwrier, menu Distilleries pique-pinue chic avec un
» - en féte : salade roquefort n ain et un bon vin, :
- ¢t magret séché aucognae, Al ferme {pris
" confit de canand aux d'Angooléme), atelier foie gras 4 65 €
e e =l MORGELEES & Chuile la demi-journée

Trouver ensemble la cuisine
qui vous ressemble !

| elesaﬂuelhs Z
»les modernes.
¢les contempor_ames

1 seul interlocuteur pour votre pro]et |
de sa conception a sa finalisation

27, route d'Aigre

RUFFEC
0545853767-0608850337 CULISINES

Horalres d'auverture; 4 lund| au samed| 9h30-12h39 - 19h-15h www.Imcuisines.com
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